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IL GUSTO DELLA VITA
Chef, vini, cibi
esperienze

- NUMEROQ.270.-.AGOSTO 2022

Massimo Perotti,
executive chairman
di Sanlorenzo,
fotografato per
Gentleman

da Daniele Barraco.

YACHTING
Qiorng di
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BARCHE SEMPRE PIU SIMILI A VILLE CON TERRAZZE SULL'ACQUA. ARTE E
DESIGN A BORDO. POTENTI MOTORI IBRIDI PER UNA NAVIGAZIONE SOSTENIBILE,
MASSIMO PEROTTIRACCONTA LE TENDENZE E IL FUTURO DEL SETTORE




PIACERI

DA RAVELLO AD AMALFI, PASSANDO PER POSITANO, LA COSTIERA, DA SEMPRE
LIFESTYLE DESTINATION, NEGLI ULTIMI ANNI E DIVENTATA ANCHE UNA TAPPA PER
GOURMAND. CHE NEI RESORT AFFACCIATI SUL MARE, GUSTANO PIATTI STELLATI

DI MAGDA MUTTI

HE COSA HA PROIETTATO
la Costiera nel mito ¢ scritto
nei libri di storia e in quello della
natura, le sontuose ville dei ricchi
Romani, le terrazze di agrumeti,
1 borghi aggrappati alle scogliere
Quei 50 km a picco sul Tirreno
blu hanno folgorato 1 viaggiaton
del Grand Tour, animato la Dolce
Vita e tuttora restano magnetici,
un eterno set per anime edoni-
ste. Lultimo Duco Travel Summit
(gli stati generali dell’hotellerie a
5 stelle), ha segnalato la Costiera

7A Best [deas 2022

come htestyle destination, con
menzione speciale per l'alta cu-
cina. Nuovi chef hanno acceso
le hamme, un Aine dining diffuso
dalle terrazze piu alte hno a pelo
d'acqua. Gentleman non ha esitato
ed e partito alla scoperta.

Ravello si trova a quasi 400 metri
d’altitudine: 1l borgo ha stregato
Wagner, Escher, Greta Garbo, Gore
Vidal e artisti di ogni dove. E un
concentrato di gioielli, Villa Cim-
brone, Villa Ruttolo, 'Auditorium
di Oscar Niemeyer, qui s1 vive di

musica, dal Festival internaziona-
le alla Ravello Concert Society con
1 suol appuntamenti. Ma anche la
mostra Arte e Sensualita nelle case
di Pomper (hno a gennaio 23) ¢
un'occasione per visitare 1l sito,
accompagnati da IfExperience,
scoprire 1 gioielli e 1 depositi de-
gli scavi e vedere Villa Oplontis,
ovvero la dimora di Poppea con
gli archeologi, di cui l'albergo
Belmond Caruso ¢ sostenitore
L'hotel, in un palazzo dell’XI seco-
lo tra roseti, gelsomini, limonaie

sapor del ternitorio,
el condquisiare

814 1 gourmet s1a

gli amant della

ucina semplice. al
Belmond Hotel
Caruso a Ravello, lo
spettacclare albergo
1ell X] secolo (a destrq,

la termazza sul mare)
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che, alla tradizione, da nuovi ac-
centi, come 1l polletto ruspante
affumicato, topinambur e mandor-
la pizzuta e alla vignarola, piatto
povero di piselli, fave, carcioh e
pecorino, perd con l'astice. A un
secondo ristorante, la terrazza de
Al Mare, s1arriva con un ascensore
panoramico anni 50. Quiscorrono
altre sfiziosita: spaghetti al limone
sfusato mantecati al mascarpone
dibufala e trionfo di dolci. Per sco-
prire storie e segreti del territorio
1 Gambardella suggeriscono la gui-
da Michele Criscuolo, nessuno sa
quanto lui

’
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MATERIE PRIME ECCELLENTI PER PIATTI SEMPLICI
E DELLA TRADIZIONE. DA RISCOPRIRE CON GUSTO
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Lo chef Vincenzo
Castaldo nella
cucina del ristorante
Maestro’s di Villa Tre
Ville, 'ex residenza
di Franco Zetfirelli a
Positano, trasformata
oggi in resort di lusso
Frutta e verdura
arrivano dagli orti
della residenza. le
uova, dalle galline
allevate internamente
e il pescato & di
giornata. Cosl, anche
un semplice piatto

di spaghetti alle
vongaole, diventa un

capolavoro

Villa Tre Ville a Positano ¢ l'ex
residenza di Franco Zeffirelli. un
luogo sontuoso per definizione.
Friedland, la famiglia americana
proprietaria, ne ha conservato tut-
to il tascino. La tenuta conta su
5 ville, con suite ognuna diversa,
terrazze dall’'impagabile vista sul
borgo e il mare. La proposta cu-
linaria si avvale della consulenza
stellata di Antonio Mellino, pa-
tron del I Quattro Passi a Nerano,
e dell’executive resident Vincen-
zo Castaldo, ex del Don Alfonso,
esperienze a Macao e a bordo del
Master Yacht Christina Onassis.
[1 mantra é: sapori green uguale
salute. Peraltro c'e un orto di pro-
prieta. Novita I'istituzione di un
tavolo 1n cucina a pranzo e cena
(Chef's Table) e di un corner della
tradizione dolciaria campana.



